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Ingenieria en Industrias
UTHENE T ETS

1.- INNOVACION EN ALIMENTOS.

INGENIERIA EN
ALIMENTARIAS

Formar Ingenieros en Industrias Alimentarias con
enfoque integral y humanista, capaces de
aprovechar los recursos naturales y transformar
procesos productivos alimentarios de forma ética
y sustentable aplicando, legislacion nacional,
herramientas de gestion de calidad e inocuidad
alimentaria. Ademas, el Ingeniero en Industrias
Alimentarias investiga, formula, disefa, desarrolla
y produce nuevos productos alimenticios.

INDUSTRIAS

2.- ALTO IMPACTO EN LA SOCIEDAD.
3.- COMBINACION PERFECTA DE CIENCIA Y CREATIVIDAD.

4.- AMPLIAS OPORTUNIDADES LABORALES

INGENIERIA EN INDUSTRIAS

ALIMENTARIAS

Especialidad: Calicad e Inocuidad Alimentaria

CAMPO LABORAL

Industria de productos camicos, lacteos y
derivados, frutas y verduras, cereales, bebidas,
industria de la miel, confiteria, entre otros.
Laboratorios publicos o privados de analisis de
alimentos. Empresas que venden insumos
para la industria alimentaria: ingredientes,
aditivos, desinfectantes, maquinaria y equipos.
Empresas consultoras de calidad e inocuidad
alimentaria, servicios de amacenamiento y
transporte de alimentos.

MODELO ITESCAM

Catalogo de Becas - Costos Accesibles
Educacion Dual - Residencias Profesionales
Actividades Complementarias

Movilidad Académica - Talento Emprendedor
Modernos Equipos Tecnologicos

Educacion de Calidad




